Die Gerichte der Meniis sind auch einzel bestellbar

Meni Pesce

Prosecco

Bruschetta con pomodoro cuore di bue
6,50

Salmone salamoia con insalata di asparagi e’ salsina di aglio orsino

(Gebeizter Lachs an Spargelsalat und feiner Bdrlauchdressing)
15,50

Gamberoni alla griglia su letto di risotto ai asparagi
(Riesengarnelen gegrillt auf Spargel-Risotto)

29,50

Sorbetto al limone con spicchi di fragole
6,50

Espresso und Grappa

1 Flasche vom Monatswein (alternative auch gern einen Rotwein oder Rose’)

135,-€ fiir 2 Personen
(p.p- 67,50 €)

Menii Vegetale

Prosecco

Bruschetta con pomodoro cuore di bue
6,50

Burrata di bufala su letto di datterini caramellizzato e asparagi verdi

(Biiffelburrata auf karamellisierten Datteltomaten und griinen Spargel)
15,50

Linguine al tartufo nero e‘ aparagi bianchi

(Linguine-Parmesan an schwarzen Triiffel und weiffen Spargel)
23,50

Tortina al cioccolato fondante con sugo di vaniglia e spicchi di fragole
(Dunkle Schokoladen Tortchen mit fliissigem Kern mit Erdbeeren und VanillesofSe)

8,50

Espresso und Grappa

1 Flasche vom Monatswein (alternative auch gerne einen Rotwein oder Rose’)
135,-€ fiir 2 Personen
(p.p- 67,50 €)




